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Informationen fur die Presse

VERANTWORTUNG PUR - BIOLOGISCH Catering fiir Schulen & Kitas
Lebensmittelhygiene und Lebensmittelsicherheit stehen an erster Stelle!

Frankfurt am Main, September 2015

Im August 2013 lancierte FPS CATERING GmbH & Co KG, Frankfurt das Partner-Konzept
“BIOLOGISCH — Catering fiir Schulen & Kitas” flir Caterer im Bereich Bio-Essen flir Schulen
und Kindertagesstatten. Dabei wird der Bereich ,Schulen & Kitas* als Komplettprogramm
individueller Dienst- und Beratungsleistungen, basierend auf dem langjahrig gesammelten
Know-how, beim Partner installiert. Von diesem Konzept profitieren neben FPS CATERING
bereits sechs weitere Qualitatscaterer: Broich Premium Catering GmbH/Dusseldorf, Christ
Party & Catering GmbH/Dillingen, esswirtschaft by Optimahl Catering GmbH/Berlin, Frank
Schwarz Gastro Group GmbH/Duisburg, MaierSchwaben GmbH/Schopfloch und
SteffenTraiteur/Steinfort/Luxemburg.

Lebensmittelhygiene und Lebensmittelsicherheit stehen bei allen BIOLOGISCH

Lizenzpartnern an erster Stelle. Um unseren jungen Gasten Mahlzeiten von hygienisch

einwandfreier Qualitat garantieren zu kdnnen, werden samtliche Verordnungen, Gesetze und

Leitlinien, die die Zubereitung und Ausgabe von Schulessen betreffend berticksichtigt und

alle entsprechenden Vorgaben angewendet.

Hierzu gehoren:

- Verordnungen (EG) 852/2004 und 853/2004

- die Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV)

- das Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch — LFGB

- das Infektionsschutzgesetz (IfSG)

- das Produkthaftungsgesetz (ProdHaftG)

- die Hygiene-Leitlinie fur GroRRkuchen, Kichen des Gesundheitswesens und
vergleichbarer Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung

- die Verordnung (EG) Nr. 178/2002

Selbstverstandlich haben alle BIOLOGISCH-Partner ein betriebliches Eigenkontrollsystem
nach dem HACCP-Prinzip implementiert. Alle HygienemalRnahmen werden im Rahmen
dieses HACCP-Konzeptes kontrolliert und dokumentiert. Durch die im System definierten
Anweisungen steuert man vorbeugend den gesamten Produktionsprozess, und zwar vom
Einkauf der Produkte bis zur Ausgabe der Mahlzeiten, mit dem Ziel, die Gesundheit der
Gaste zu sichern.

Samtliche Mitarbeiter in den Produktionen werden intensiv und regelmafig in Bezug auf
HACCP, gute Hygienepraxis und Lebensmittelsicherheit gemaf Infektionsschutzgesetz
geschult. Alle Hygienemaflinahmen werden von den HACCP-beauftragten Diplom-
Okotrophologen stetig Giberwacht.
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Der Verantwortung gegenuber dem Nachwuch und den Anforderungen des jungen Koérpers
in Bezug auf Gesundheits und Wachtum sind sich die Erndhrungsexperten bewusst.

Bei der Zusammenstellung der 52 abwechslungsreichen Wochenspeiseplane pro Jahr
orientiert sich BIOLOGISCH an aktuellen Erkenntnissen der Erndhrungswissenschaft und
beachtet die Empfehlungen der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. (DGE) fur
Kindertageseinrichtungen und Schulen. Um Kinder und Jugendliche mit gesunden und
naturbelassenen Speisen zu versorgen, wird zu mindestens 70 Prozent mit Bio-Produkten
gearbeitet. Alle Gerichte werden taglich frisch zubereitet und enthalten reichlich
Getreideprodukte, Kartoffeln, Milchprodukte, Uberwiegend magere Fleischsorten und einmal
pro Woche Seefisch aus nachhaltiger Fischerei. Ein separter Speiseplan beinhaltet spezielle
antiallergene MenUs. Die Auslieferung der frisch produzierten Mahlzeiten erfolgt,
entsprechend den Gegebenheiten vor Ort, entweder warm im Cook & Serve-Verfahren oder
kalt im Cook & Chill-Verfahren.

Zuverlassigkeit, Professionalitat und hochste Qualitatsanspriiche sind die Maximen des
Handelns von BIOLOGISCH, mit dem Ziel, den wachsenden Anspriichen unserer Kunden
stets gerecht zu werden. Daher werden samtliche Planungs-, Organisations und
Produktionsprozesse im Rahmen des BIOLOGISCH- Qualitdtsmanagementsystems
genauestens gesteuert und kontinuierlich verbessert.

Weitere Informationen zu BIOLOGISCH unter: http://www.bio-logisch.de

Uber “BIOLOGISCH - Catering fiir Schulen & Kitas”

BIOLOGISCH ist das erste Partner-Konzept flir Caterer im Bereich Bio-Essen flir Schulen und Kitas in
Deutschland. Dabei wird der Bereich ,Schulen & Kitas“ als Komplettprogramm individueller Dienst-
und Beratungsleistungen, basierend auf dem langjahrig gesammelten Know-how, beim Partner
installiert. BIOLOGISCH bietet eine klare Positionierung, um das Marktpotenzial zu nutzen und sich
mit zertifizierter Bioqualitat und kreativen Konzepten vom Wettbewerb abzusetzen. Bereits kurz nach
der Markteinfiihrung zu Beginn des Jahres 2013 war das System bei den Partnern, Broich Premium
Catering GmbH/Dusseldorf, Christ Party & Catering GmbH/Dillingen, SteffenTraiteur/Steinfort —
Luxemburg, aulerst erfolgreich. 2015 haben sich mit esswirtschaft by Optimahl Catering
GmbH/Berlin, Frank Schwarz Gastro Group GmbH/Duisburg und MaierSchwaben GmbH/Schopfloch
3 weitere Partner dem Konzept angeschlossen.

Insgesamt werden aktuell ber 1,5 Millionen Essen fur Schulen und Kitas im System BIOLOGISCH
pro Jahr produziert.
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Alle BIOLOGISCH-Partner:

BERLIN

Forum Esswirtschaft UG (haftungsbeschrankt)
GroR-Berliner Damm 82A

D - 12487 Berlin

T: +49 (0)30 755419-816

E. info@biologisch-esswirtschaft.de

I: http://www.optimahl.de

DUISBURG

Frank Schwarz Gastro Group GmbH
Grossmarkt Duisburg/Auf der Hohe 10
D - 47059 Duisburg

T.: +49 (0)203-4 50390

E: info@fsgg.de

I: http://lwww.fsgg.de

DUSSELDORF

Broich Premium Catering GmbH
Bohlerstrasse 1

D - 40667 Meerbusch

T: +49 (0)211 60 20 32 50

E: schule@broichcatering.de

I: http://www.broichcatering.com

FRANKFURT/Main

FPS CATERING GmbH & Co. KG
Ferdinand-Porsche-Str. 17-19

D - 60386 Frankfurt am Main

T: +49 (0)69 67 83 057 20

E: home@fps-catering.de

I: http://www.fps-catering.de
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SAARBRUCKEN

Christ Party & Catering GmbH
Roéntgenstralie 2

D - 66763 Dillingen

T: +49 (0)6831 500 750

E: info@partyservice-christ.de

I: http://www.partyservice-christ.de

SCHOPFLOCH
MaierSchwaben GmbH
Kirchsteige 43

D - 72296 Schopfloch

T: +49 (0)7443 96806-87

E: info@maierschwaben.de

I: http://www.maierschwaben.de

LUXEMBURG

Steffen Traiteur

8 route d’Arlon

L - 4810 Steinfort

T: +352 399 650 300

E: traiteur@steffen.lu

I: http://www.steffentraiteur.lu




